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3 日間講習 (16 時間)    Web  @30,000 円 (税別) 

内容  1 日目 12:00-17:30  自己紹介、序論、手順 1-5、メニューのグループ化 

2 日目  12:00-17:30 ハザード分析、原則 1-7 

3 日目  12:00-17:00 ミシガンマニュアル、作成キット 

2 日間講習  (16 時間)   Web  @50,000 円 (税別) 

内容  1 日目 9:30-18:20  自己紹介、序論、手順 1-5、メニューのグループ化、ハザード分析 

     2 日目 9:00-16:45  原則 1-7、ミシガンマニュアル、作成キット 

「衛生担当者」セミナーのご案内 

(大型・チェーン店舗 対応) 

 

米国・ミシガン州農務省のトレーニングプログラムを参考にし、 

リテール分野の事業者、衛生担当者、従業員が、施設への 

自主的な HACCP 原則の導入をガイドする事を目的としています。 

 

   まず Web 説明講習会 

 

 

 

 

 

1、 Web セミナー (ZOOM 使用) 

 

 

 

 

 

                                     

2、 集合セミナー (南森町サテライトオフィス) 

 

 

 

 

 

お問い合わせは、下記へ 

有限会社 バンテージ 

530-0047 大阪市北区西天満 3 丁目 6 番 22 号日宝北大坂屋ビル 406 

管理部 中西知佳絵 :   メール ：niko2-naka@diary.ocn.ne.jp 

FAX ： 06-6367-5287  

Web 2 時間  @3,000 円(税別)  

講習終了後 導入方法に付き質問時間を設定 

Web 説明講習会 終了後 

下記 2 セミナーからお選び下さい 

テキスト代 3,000 円 (税、送料別) 

niko2-naka@diary.ocn.ne.jp 

販売中 事前学習用に 

メールで発注して下さい 


